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ภาคผนวก 
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ภาคผนวก ก 

การวเิคราะห์ความแปรปรวน 
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ตารางภาคผนวก 1  การวิเคราะห์ความแปรปรวน (Analysis of Variance) ทางประสาทสัมผสั                 
ดา้นลกัษณะปรากฏของผลิตภณัฑว์าฟฟิลฮ่องกง 

 

Source 
Type III Sum 

of Squares 
df 

Mean 
Square 

F Sig. 

Corrected 
Model 

44.227a 4 11.057 9.153 .000 

Intercept 6949.607 1 6949.607 5752.767 .000 
trt 44.227 4 11.057 9.153 .000 

Error 175.167 145 1.208   
Total 7169.000 150    

Corrected Total 219.393 149    

a. R Squared = .202 (Adjusted R Squared = .180) 
 

ตารางภาคผนวก 2  การวเิคราะห์ความแปรปรวน (Analysis of Variance) ทางประสาทสัมผสัดา้นสี
ของผลิตภณัฑว์าฟฟิลฮ่องกง 

 
 

 

 

Source 
Type III Sum 

of Squares 
df 

Mean 
Square 

F Sig. 

Corrected 
Model 

71.800a 4 17.950 14.066 .000 

Intercept 7004.167 1 7004.167 5488.763 .000 
trt 71.800 4 17.950 14.066 .000 

Error 185.033 145 1.276   
Total 7261.000 150    

Corrected Total 256.833 149    

a. R Squared = .280 (Adjusted R Squared = .260) 
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ตารางภาคผนวก 3  การวิเคราะห์ความแปรปรวน (Analysis of Variance) ทางประสาทสัมผสั               
ดา้นกลิOนของผลิตภณัฑว์าฟฟิลฮ่องกง 

 

Source 
Type III Sum 

of Squares 
df 

Mean 
Square 

F Sig. 

Corrected 
Model 

44.493a 4 11.123 6.536 .000 

Intercept 6415.740 1 6415.740 3769.886 .000 
trt 44.493 4 11.123 6.536 .000 

Error 246.767 145 1.702   
Total 6707.000 150    

Corrected Total 291.260 149    

a. R Squared = .153 (Adjusted R Squared = .129) 
 

ตารางภาคผนวก 4  การวิเคราะห์ความแปรปรวน (Analysis of Variance) ทางประสาทสัมผสั                
ดา้นรสชาติของผลิตภณัฑว์าฟฟิลฮ่องกง 

 

Source 
Type III Sum 

of Squares 
df 

Mean 
Square 

F Sig. 

Corrected 
Model 

64.760a 4 16.190 6.576 .000 

Intercept 5328.240 1 5328.240 2164.131 .000 
trt 64.760 4 16.190 6.576 .000 

Error 357.000 145 2.462   
Total 5750.000 150    

Corrected Total 421.760 149    

a. R Squared = .154 (Adjusted R Squared = .130) 
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ตารางภาคผนวก 5  การวิเคราะห์ความแปรปรวน (Analysis of Variance) ทางประสาทสัมผสั              
ดา้นเนืRอสัมผสัของผลิตภณัฑว์าฟฟิลฮ่องกง 

 

Source 
Type III Sum 

of Squares 
df 

Mean 
Square 

F Sig. 

Corrected 
Model 

33.427a 4 8.357 3.430 .010 

Intercept 5569.307 1 5569.307 2285.949 .000 
trt 33.427 4 8.357 3.430 .010 

Error 353.267 145 2.436   
Total 5956.000 150    

Corrected Total 386.693 149    

a. R Squared = .086 (Adjusted R Squared = .061) 
 

ตารางภาคผนวก 6  การวิเคราะห์ความแปรปรวน (Analysis of Variance) ทางประสาทสัมผสั                
ดา้นความชอบโดยรวมของผลิตภณัฑว์าฟฟิลฮ่องกง 

 

Source 
Type III Sum 

of Squares 
df 

Mean 
Square 

F Sig. 

Corrected 
Model 

48.693a 4 12.173 7.679 .000 

Intercept 6067.440 1 6067.440 3827.344 .000 
trt 48.693 4 12.173 7.679 .000 

Error 229.867 145 1.585   
Total 6346.000 150    

Corrected Total 278.560 149    

a. R Squared = .175 (Adjusted R Squared = .152) 
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ภาคผนวก ข 

ภาพภาคผนวก 
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(ก)                             (ข) 

    

         (ค)                                                    (ง) 

 

(จ) 

 

ภาพภาคผนวก 1  ขัRนตอนผลิตแป้งกลว้ยไข่ (ก) การปอกกลว้ย (ข) การแช่สารละลายกรดแลคติก              
ทีOความเขม้ขน้ 30 กรัมต่อลิตร (ค) การหัOนกลว้ยชิRนหนา 2 มิลลิกรัม (ง) การเรียง
ในถาดก่อนอบแห้งในตู้อบทีOอุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียสเป็นเวลา 24 ชัOวโมง                  
(จ) การร่อนผา่นตะแกรง 
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(ก) 

 

 
(ข) 

ภาพภาคผนวก 2  ขัRนตอนการทาํผลิตภณัฑ์วาฟเฟิลฮ่องกง (ก) เทส่วนผสมลงบนเครืOองทาํวาฟเฟิล
ฮ่องกงอบทีOอุณหภูมิ 150 องศาเซลเซียส (ข) นําวาฟเฟิลฮ่องกงออกจากพิมพ ์       
พกัใหเ้ยน็ 
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ภาพภาคผนวก 3  การวดัค่าสี ดว้ยระบบ L* a* b* ดว้ยเครืOองวดัสี 

 

 
 

ภาพภาคผนวก 4  การวดัค่าปริมาณความชืRน  
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ภาพภาคผนวก 5  การวดัค่าปริมาณนํRาอิสระ 

 

 
 
ภาพภาคผนวก 6  การเตรียมผลิตภณัฑท์ดลอง 
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ภาคผนวก ค 

แบบประเมนิคุณภาพทางประสาทสัมผสั 
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แบบทดสอบทางประสาทสัมผสั 

 

 

ผลติภัณฑ์……………………………….…………………… วนัที)…………………………………………..  

ชื)อ………………………………………………………………………………………………..………………… 

คําแนะนํา กรุณาทดสอบผลิตภณัฑแ์ละใหร้ะดบัคะแนนความชอบตามระดบัคะแนนทีOไดก้าํหนดไว ้

 

การให้คะแนน  

9 = ชอบมากทีOสุด   4 = ไม่ชอบเล็กนอ้ย  

8 = ชอบมาก    3 = ไม่ชอบปานกลาง  

7 = ชอบปานกลาง   2 = ไม่ชอบมาก  

6 = ชอบเล็กนอ้ย   1 = ไม่ชอบมากทีOสุด  

5 = เฉยๆ  
 

รหัสตัวอย่าง   …………… …………… …………… …………… ……………  

ลกัษณะปรากฏ   .…………… …………… …………… …………… ……………  

สี    .…………… …………… …………… …………… ……………  

กลิ)น    .…………… …………… …………… …………… ……………  

รสชาติ    .…………… …………… …………… …………… ……………  

ลกัษณะเนื3อสัมผสั  .…………… …………… …………… …………… ……………  

ความชอบรวม   .…………… …………… …………… …………… ……………  

ข้อเสนอแนะ 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………

………….………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
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ภาคผนวก ง 

ผลการตรวจวเิคราะห์คุณค่าทางโภชนาการแป้งกล้วยไข่ 
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ภาพภาคผนวก 7  ผลการตรวจวเิคราะห์คุณค่าทางโภชนาการแป้งกลว้ยไข่ 

 

 

 

 

 

 

 




